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Nowoczesny Swiat Gospodarczy zmienia pod względem wytwórczości prawie codziennie swoje 
oblicze. Powodem tego są coraz to nowsze zdobycze w mechanizacji i motoryzacji pracy, która była 
dotychczas wykonywaną ręką rękodzielnika lub robotnika. 

Fakt, iż łam gdzie dawniej pracowało tysiące rąk pracowitych, że tam dziś jedna siła mecha- 
niczna, kierowana jedną ręką, załatwia tę samą pracę, fakt ten jest powodem wielkich tarć poszczególnych 
warstw w ustrojach gospodarczo-społecznych. 

Wszystkie znaki na niebie i na ziemi wskazują na to, iż zbliżamy się w okres, w którym ludz- 
keść, ujarzmiwszy siły przyrody do celów wytwórczości, zmuszona będzie zająć się drogą ustaw społecznych 
przeprowadzeniem regulacji wytwórczości i racji bytu jednostki. 

Czasy obecne t. zw. przejściowe, które każdy w swoim warszłacie pracy odczuwa, są właśnie 
dowodem, iż twierdzenie powyższe jest oparte na stanie rzeczywistym. Rzemiosła, a zawód piekarski 
w szczególności biorą czynny udział w ewolucji owych stosunków. 

Potęga kapitału, dysponująca zmechanizowanemi siłami, oraz wszelką wiedzą i zdobyczami no- 
woczesnemi, zbliża się dotykalnie także do wytwórczości chleba codziennego dla szerokich mas ogółu. 

Samodzielna jednostka, jaką jest mistrz piekarski ulec musi w tym rozwoju wypadków, o ile 
w obronie własnej nie przyswoi sobie wszelkiej zawodowej wiedzy nowoczesnej i swega warszłału pracy 
nie postawi na wysokości, wymaganej rozwojem bieżącym. 

'Powodowani umiłowaniem swego zawodu i troską o rację przyzwoitego bytowania jednostki, roz- 
poczynamy wydawać niniejszy tygodnik. 

„TYGODNIK MISTRZÓW PIEKARSKICH'* ma być: 

dobrym przyjacielem każdego samodzielnego warsztatu pracy, sumiennym powiernikiem każdej 
zleconej jemu słusznej sprawy, drogowskazem we wszystkich nowoczesnych drogach rozwoju 


ZZ 


zawodowego, cennym informatorem o bieżących cenach pieczywa i przerabianego surowca, 

obrońcą słusznych spraw kalkulacyjno-zawodowych, odzuierciedleniem całego biegu życia 

i stosunków, istniejących w zawodzie piekarskim w kraju i zagranicą. 

Mając tak jasno określone cele i zadania, wzywamy wszystkich ludzi dobrej woli,  miłujących 
swój zawód piekarski lub z nim sympatyzujących do udzielenia nam swego poparcia moralnego i do chęt- 
nego współpracowania z nami, oraz do abonowania jedynego pisma w Polsce w tym zawodzie. 

Mainy nadzieję, iż udzielone naszemu wydawnictwu poparcie, objawione fgrzedewszystkiem w sta- 
łem abonowaniu naszego pisma, doprowadzi nasz drogi nam wszystkim zawód do koniecznej doskonałości, 
przez co odda należyte usługi krajowi całemu a doskonałością pracy wypełni obowiązek wobec ogółu 
i Rzeczypospolitej. 


W pracy naszej wspólnej „Szczęść nam boże!” 
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ZJAZD W BYDGOSZCZY. 


dniu dzisiejszym zjeżdżają się wszyscy upełnomocnieni delegaci poszczególnych cechów 

piekarskich na VII Sejmik Związkowy, który stosownie do uchwały Sejmiku zeszłorocz- 
nego w Gnieźnie, odbywa się w Bydgoszczy. Do najważniejszych zadań Sejmiku należy 
przeprowadzenie dokładnej lustracji czynności Zarządu Związkowego, uzupełnienie przez wy- 
bór tegoż Zarządu, udzielenie pokwitowania za czynności roku ubiegłego, zatwierdzenie 
etatu na rok następny, oraz co najważniejsze, zajęcie odpowiedniego stanowiska wobec za- 
gadnień i spraw, dotyczących naszego zawodu. 

Pozatem mają Sejmiki doroczne zbliżyć i zapoznać ze sobą cechy i mistrzów i stwo- 
rzyć przez to współżycie koleżeńskie. 

Powyższe cele i zadania Sejmiku mając na uwadze, życzymy 
Zjazdowi pomyślnych obrad i wyników, które niech wzmocnią nasze 
zamiłowanie zawodu i będą nam bodźcem do dalszej wytrwałej pracy 
dla dobra naszego i całego społeczeństwa. 


Redakcja i Wydawnictwo. 
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Porządek obrad Sejmiku: 


1. Zagajenie Sejmiku i powitanie Delegatów i gości. 
2. Przeczytanie i przyjęcie protokółu z ostatnieg> 


Program uroczystości: 


Niedziela, dnia 4 lipca 1926: 


1. Powitanie gości na dworcu. Sejmiku. j 
i danie Z 
2. Zbiórka w hotelu „Wiktorja”, ul. Dworcowa 37 ; ck OE US ARA 4 
| a) prezesa 


EC b) sekretarza 
c) skarbnika. 
. Sprawozdanie komisji rewizyjnej i udzielenie 
= pokwitowania Zarządowi. 
5. Uzupełnienie Zarządu; 3 członków na 3 lata 
i jednego na 1 rok. 
| 6. Wybór 4 członków do sądu honorowego. 
7. Referaty: Obecne położenie gospodarcze w za- 
wodzie piekarskim wygłoszą 
a) kol. Stolpe z Poznania, 
b) kol. Litwicki z Inowrocławia. 
8. Uchwalenie przyszłego Sejmiku. 
9. Wnioski i wolne głosy. 


10. Zamknięcie. 


. Wymarsz do kościoła Farnego o godz. 9. 

. Po mszy św. wymarsz na białą salę Strzelnicy. 
. Wspólne śniadanie o godz. 10%. 

. Obrady Sejmiku, początek o godz. 11”. 


. Wspólny obiad po ukończeniu obrad o godz. 3. 
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„ Koncert w ogrodzie, poczem zabawa towarzyska 
z urozmaiceniami i tańcami. 
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Poniedziałek, dnia 5 lipca 1926: 


Gospodarzem uroczystości jest: 


Zarzad Cechu Mistrzów Piekarskich w Bydgoszczy. 
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Wspólny wyjazd parowcem od stacji inosto- 
wej do Brdy Ujścia o godz. 9 rano. 
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MEMORJAŁL 


Komitetu Wykonawczego I-go Zjazdu Mistrzów Piekarzy Rzplitej Polskiej w Warszawie 
złożony w Ministerstwie Przemysłu i Handlu. 


Zadaniem naszego memorjału jest, aby w spo- 
sób krótki i zwięzły przedstawić stan przemysłu pie- 
karniczego w Polsce. W tym celu zostały zwołane 
dwa Zjazdy delegatów Cechów Mistrzów Piekarzy, 
a prócz tego została rozpisana ankieta, aby zebrać 
materjał możliwie ścisły i rzeczowy. 

Odpowiedzi, które otrzymaliśmy od dziesiątek 
cechów z różnych miast Rzeczypospolitej, mówią 
jasno i dobitnie, że przemysł piekarniczy znajduje 
się w sytuacji nader krytycznej, że sytuacja ta z dnia 
na dzień się pogarsza, i że bez zrozumienia przez 
czynniki rządzące, 
w Polsce i jakiej pomocy w obecnej chwili potrze- 
buje, przemysł ten w krótkim czasie ulegnie całko- 
witej ruinie. 

Musimy stwierdzić, iż taki stan rzeczy spowo- 
dowały niestety nasze władze państwowe i komu- 
nalne, które nie brały pod uwagę, że przemysł pie- 
karniczy, jako drobny i rozrzucony w setkach miej- 
scowości, posiada swoje specyficzne cechy i że istnie- 
nie i rozwój jego zależny jest od całego szeregu 
warunków, w jakich w danej miejscowości pracować 
musi. 

Kardynalną podstawą istnienia i rozwoju dobrze 
prowadzonego przedsiębiorstwa jest przystosowanie 
go do potrzeb i wymagań rynku, jak również należy 
tu ccena konjunktur, w jakich dane przedsiębiorstwo 
musi być prowadzone. To też zbyt intensywna in- 
gerencja z zewnątrz, która z natury rzeczy nie może 
znać dokładnie ani wymogów rynku, ani warunków 
produkcji, gdyż tego bezpośrednio nie wyczuwa, musi 
załamać organizację przedsiębiorstwa, a czesto na- 
wet podrywa istnienie całej gałęzi danej produkcji. 

Klasycznem stwierdzeniem powyższego jest 
obecny stan gospodarczy Państwa wogóle, a stan 
przemysłu piekarniczego w szczególności. 

Nie da się zaprzeczyć, że zbyt daleko idące 
liczne ustawy i rozporządzenia z jednej strony skrę- 
powały i dotychczas krępują wolność produkcji i jej 
wymianę, z drugiej zaś strony nałożyły olbrzymie 
ciężary w postaci różnych świadczeń socjalnych, po- 
datków i danin majątkowych, których zatamowanie 


czem jest przemysł piekarniczy . 


w swoim naturalnym rozwoju, przemysł wytrzymać 
nie jest w możności. Do obecnego nader krytycz- 
nego stanu przemysłu piekarniczego oprócz tylko co 
wymienionych przyczyn, doliczyć należy jeszcze jedną, 
bodaj czy nie najważniejszą, a mianowicie tę, że 
przemysł piekarniczy nie wie, jak mu ktoś urządzić 
się każe, lub jak go ktoś urządzić zapragnie. 

Musimy stwierdzić, że przemysł piekarniczy od 
szeregu lat a ściśle mówiąc od początku nowopo- 
wstania naszej państwowości jest stałym i nieomal 
wyłącznym objektem ciągłych eksperymentów. Róż- 
nego rodzaju próby na przemyśle tym dotychczas 
czynione, jak również doświadczenia, które w naj- 
bliższej przyszłości zamierza się na nim dokonać, 
pozbawiają przemysł ten jednego z kardynalnych 
warunków, o jakich wspomnieliśmy wyżej, koniecz- 
nego warunku dokładnego orjentowania: się, w ja- 
kich konjunkturach produkcja piekarnicza ma być 
wykonana. Bo znowu nie da się zaprzeczyć, że na- 
rzucenie piekarnictwu nieomal z dnia na dzień co- 
raz to innych a częstokroć ze sobą sprzecznych roz- 
porządzeń i żądań, nie przyczynia się do ustalenia 
konjunktur dla tego przemysłu. 

Pozwolimy sobie zaznaczyć, że koncepcje dla 
przemysłu piekarniczego były bardzo liczne i że by- 
najmniej liczba takich czy innych koncepcyj jeszcze 
niestety nie wyczerpała się. Oto parę przykładów: 
jednego dnia mówi się o tem, że chleb nie może 
być wypiekany z mąki 50, a powinien być wypie- 
kany z mąki 60 czy 80%. Za kilka dni znowu żąda 
się, aby do wypieku pieczywa zostały sprowadzone 
specjalne maszyny, piece i przyrządy, właśnie takie, 
jakie w kraju nie są wyrabiane, jeszcze w kilka dni 
potem przychodzi się do wniosku, że wypiek chleba 
może się obyć bez mąki, gdyż można go piec bez- 
pośrednio ze zboża, a w ślad zatem przychcedzi się 
do przekonania, że chleb może być spożywany do- 
piero po 8 godzinach od chwili wypieku; to pizeko- 
nanie powoduje nowe wymagania, aby na chlebie 
nalepioną była recepta: z wielu ilości, jakich gatun- 
ków i w jakich okolicznościach chleb został wypie- 
czony, lub jak obecnie dosypywanie mąki żytniej do 
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mąki pszennej, co daje ogromne pole do nadużyć. 
Zamykanie i otwieranie sklepów jest też zupełnie 
dowolnie stosowane przez miejscowe władze; są mia- 
sta i miasteczka, gdzie władze każą sklepy otwierać 
dopiero o godz. 8 rano, a zamykać o 4 lub 5 po 
południu. 

Prócz tych skrępowań, są takie znów anomalje, 
na które zwróciła uwagę delegacja z Kalisza jak np. 
tak wysoce nehygieniczna sprzedaż pieczywa w ku- 
rzu i brudzie na straganach rynkowych, która zda- 
niem naszym winna być skasowana. 

Tych parę przytoczonych przez nas powyżej uwag 
i przykładów mówią same przez się, w jakich wa- 
runkach pracuje przemysł piekarniczy w chwili 
obecnej. 

Określiwszy w tych kilku zdaniach nad wyraz 
krytyczne położerie piekarnictwa, pozwolimy sobie 
z kolei rzeczy przejść do omówienia środków, które 


zdaniem naszym temu ciężkiemu położeniu zara- 
dzićby mogły. 
Srodki przez nas proponowane  sprowadzałyby 


się do następującego: 

1) Ponieważ przemysł piekarski w różnych dzielni- 
cach Państwa, a nawet w różnych okolicach kraju ma 
swoje odrębne warunki egzystencji, to w celu zacho- 
wania istnienia tego przemysłu nie należy wydawać 
żadnych gensralnych zarządzeń i rozporządzeń, lecz 
należy je zdecentralizować. Każde zarządzenie lub 
rozporządzenie winno być wydane zgodnie z opinją 
fachowych przedstawicieli miejscowości na terenie, 
który mają one obowiązywać. 

2) W słusznem dążeniu ku obniżeniu ceny arty- 
kułów najniezbędniejszych potrzeb, a takim bez wąt- 
pienia jest chleb, należy dążyć w pierwszym rzędzie 
do wolności produkcji i jej wymiany, gdyż zarówno 
duża podaż jak wolna konkurencja są jedynym czyn- 
nikiem mogącym spowodować obniżkę ceny. Zasada 
powyższa wyklucza jakąkolwiekbądź ingerencję na 
normowanie pieczywa. Polityka Rządu, idąca w kie- 
runku obniżenia cen na pieczywo winna spowodować 
jedno, a mianowicie zmniejszenie i unormowanie 
świadczeń socjalnych, jak to: kasa chorych, fundusz 
bezrobocia, ubezpieczenie od nieszczęśliwych wypad- 
ków it. p., jak również ujednostajnienie dla przemysłu 
piekarniczego w całej Rzeczypospolitej podatku obro- 
towego i dochodowego. 
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3) W celu poprawienia w możliwie krótkim czasie 
wydajności produkcyjnej piekarń, należy, aby Rząd 
wyznaczył odpowiednie sumy na długoterminowy 
i niskoprocentowy kredyt, przeznaczony na inwestycje 
przemysłu piekarniczego. W tem miejscu zaznaczyć 
musimy, że idąc po zasadniczej linji polityki gospo- 
darczej Rządu, produkcję naszą kalkulowaliśmy na 
50, zysku brutto, a obecnie kalkulujemy ją tylko na 
39/0 zysku. Stwierdzić to mogą organa rządowe, które 
kwestją cen dotychczas się zajmują. Oczywista rzecz, 
że przy tak minimalnych zyskach nie może być mowy, 
aby jakichkolwiek inwestycyj bez udziału kredytu rzą- 
dowego można było dokonać. Należy przeto pozo- 
stawić swobodę kalkulacji i znieść cło na maszyny 
i przyrządy piekarnicze, gdyż tylko tym sposobem 
osięgnąć będzie rnożna poza kredytami rządowemi 
wprowadzenie ulepszeń w przemyśle piekarskim. 

4) Aby inwestycje, których wprowadzenia do- 
magają się czynniki rządowe, i które my sami jako 
zawodowcy wprowadzić pragniemy, były inwestycjami 
przynoszącemi rzeczywistą korzyść i społeczeństwu 
i naszemu przemysłowi, jest rzeczą wskazaną, aby 
Rząd wyznaczył pewną niewielką zresztą sumę jako 
subsydjum dla celów zwiedzenia i zapoznania się 
z najnowszymi wynalazkami w dziedzinie techniki 
piekarniczej za granicą dokonanemi. Pożądanem by- 
łoby, aby w komisji, składającej się z fachowców wy- 
delegowanych przez zrzeszenia zawodowe, brał udział 
również i delegat rządu. Taki skład Komisji dawałby 
rękojmię, że zarówno dążenia Rządu jak i fachowa 
opinja zawodowców znajdą objektywną ocenę przy 
ustaleniu, co w przemyśle piekarniczym nowego zro- 
bić należy. 

Pozwolimy sobie zaznaczyć, że Suma na ten 
cel potrzebna nie przekraczałaby pięciu do sześciu 
tysięcy złotych. 

W zakończeniu zaznaczamy, że tych kilka przez 
nas podanych sposobów ratowania i zachowania eg- 
zystencji przemysłu piekarniczego bynajmniej zagad- 
nienia tego wyczerpać nie mogą. Uważamy je tylko 
za wytyczne, któremi należy się przedewszystkiem 
kierować. 

Do Memorjału powyższego wrócimy jeszcze 


w jednym z następnych numerów. 
REDAKCJA. 
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Sprawozdanie 


z Nadzwyczajnego Walnego Zebrania Wolnego 
Cechu Piekarzy i Piernikarzy w Poznaniu. 


Działo się w Poznaniu dnia 1 czerwca 1926 r. w lokalu 
p. Jarockiego przy ul. Masztalarskiej. 


PORZĄDEK OBRAD. 


1. Sprawy wchodzące w zakres naszego zawodu. 

2. Wybór delegatów na Sejmik do Bydgoszczy. 

3. Sprawa drożdży. 

4. Wybór nauczycieli zawodowych dla szkoły do- 
kształcającej. 

5. Wolne głosy bez uchwał. 

6. Zamknięcie. 


Przed przeczytaniem porządku dziennego po- 
prosił kol. Tiirk kolegę Stolpego jako przedstawiciela 


Związku Wielkopolskiego do stołu prezydjalnego. Po- 
rządek dzienny zostaje przez cechmistrza kol. Tirka 
przeczytany i przez zebranych kolegów przyjęty. 

Pkt. 1. Doniniejszego punktu przedstawia cech- 
mistrz kolega Türk obecną kalkulację na chleb żytni, 
która wynosi za kg. 63 gr wypieczonego chleba. Z wy- 
łonionej dyskusji, w której przemawiają kol. Serdecki, 
Kabaciński, Bartkowski, Olbiński i Stolpe, powzięto 
wypiekać chleb ułamkowo. Co do wypieku bułek 
uchwalono 40 —- 50 gr., bułeczka 6 gr. 

Kol. Bartkowski komunikuje, iż w krótkim czasie 
zostaje wydany pod jego redakcją 1-szy nr. organu 
„Tygodnika Mistrzów Piekarskich wPolsce”. 
Powyższy organ zostaje jako oficjalny tygodnik ce- 
chowy jednogłośnie przyjęty. | 

Pkt. 2. Sejmik w Bydgoszczy odbędzie się 
w dniach 4-go i 5-go lipca b. r. Jako delegatów wy- 


Nr. | 


brano następujących kolegów: Przykuckiego, Olbiń- 
skiego, Sobkiewicza, Stypińskiego, Bazułkę, Kurow- 
skiego, Płoszyńskiego, Kozłowskiego, Pohla, Kabac Ń- 
skiego, Brodziaka, Pabiszczaka, Plicha i Zieleśkiewicza. 

Pkt. 3. Kolgea cechmistrz Türk daje do wiado- 
mości, iż fabryka drożdży Luboń skróciła wypłacane 
procenta do kasy cechowo młodziowej. Kol. Płoszyń- 
ski daje ogólne wyjaśnienie i podaje do wiadomości, 
iż w powyższej sprawie udaje się do fabryki delegacja 
Kol. Płoszyński przyrzeka codzień kolegów drożdżami 
obsłużyć. 

Pkt. 4. Kol. cechmistrz zawiadamia, iż lzba Rze- 
mieślnicza żąda do 15. czerwca wybrania nauczycieli 
zawodowych. Jako takich wybrano kol Kabacińskiego 
i Łopińskiego. 

Pkt. 5 W wolnych głosach zapytuje się kol. 
Pabiszczak o sprawę podatku obrotowego, który wy- 
nosi 2 proc. Wyjaśnienia udziela kol. Stolpe i przy- 


rzeka, iż w powyższej Sprawie zostanie wysłany protest 
do Ministerstwa Skarbu na Sejmiku w Bydgoszczy. 

Pkt. 6. Zebranie zamyka cechmistrz kol. Tiirk 
o godz. 7%? słowami „Cześć naszemu rzemiosłu”. 
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TELEFON 17-91 


TYGODNIK MISTRZÓW PIEKARSKICH 


PIECE I PRZYBORY PIEKARSKO-CUKIERNICZE 


KELLER I S-KA 


R ziją zakłady budowy pieców plc Karstiób 
„SILESIA Spółka z ograniczoną odpowiedzialnością 


KATOWICE - ULICA WOJEWÓDZKA 22 


| Oddział w Poznaniu: plac Sapieżyński 4, telefon 39-65 
| Reprezentacja Warszawa, ulica Długa 29, telefon 285-84 
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ZjazdPolskiego Zw.CechówPiekarskich 


na Pomorzu 


odbędzie się w dniu 4-go lipca w Chełmży. Związek 
cechów piek -skich posiada już wyrobioną tradycję. 
Znamienuje ,, 'pręyzysta organizacja i dbałość o wszech- 
stronne dobro zawodu  Ustosunkowanie najwięcej godzi 
w zawody spożywcze. które zmuszone borykać się z trud- 
nościami z jednej strony, jak również dbać o dobro 
społeczne z drugiej, staje niejednokrotnie wobec trudnych 
rozwiązań, wynikłych z niezrozumienia żywotnych spraw 
zawodu. Dlatego zjazd lipcowy posiada olbrzymie zna- 
czenie. 

Program uroczystości poświęcenia sztandaru obej- 
muje: 1. O godz. 6.30 przyjmowanie na dworcu delega- 
tów i gości. 2. O godz. 7.30 zbiórka w hotelu ,,Con- 
cordia“. 3. O godz. 7.45 wymarsz z orkiestrą do koś- 
eioła na uroczyste nabożeństwo i poświęcenie sztandaru. 
4. Po nabożeństwie pochód do hotelu pod ,,Orłem'', tamże 
śniadanie i uroczyste posiedzenie cechowe. połączone 
z wbijaniem gwoździ pamiątkowych. 5. Od godz. 10.30 
przerwa do godz. ll-tej. 6. Od godz. ll-tej otwarcie 


KTO MA £ĄCZNOŚĆ Z PIEKARZAMI 


NIECH NIE OMIESZKA OGŁOSIĆ SIĘ W „TYGODNIKU MISTRZÓW PIEKARSKICH" 
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Zjazdu. 7. O godz. 15.30 wspólny obiad. 8. O godz. 
16-tej wielki koncert w ogrodzie „Wila Nowa“. 9. O go- 
dzinie 21-szej bal związkowy. 


PROGRAM ZJAZDU: 


1. O godz. ll-tej otwarcie Zjazdu i powitanie 
gości i delegatów. 2. Stwierdzenie obecnych i wręczenie 
dyplomów. 3, Wybór rewizorów kasy. 4. Przeczytanie 
protokółu. 5. Srawozdanie, a) prezesa, b) sekretarza 
c) skarbnika. 6. Referaty. 7. Dyskusja. 8. Sprawo- 
zdanie rewizorów kasy, 9. Udzielenie absolutorjum 
skarbnikowi oraz Zarządowi, 10. Sprawa Kasy Pogrze- 
bowej. 11. Wybór nowego Zarządu. 12. Wolne głosy 


Nowy spusób wyrabiania drożdży. 

W przemyśle drożdżowym przeżywano kryzys, do 
którego przyczyniła się niemożliwość konkurowania 
z dobrze wyposażonym przemysłem czeskim. Przemysł 
czeski produkuje bowiem taniej, niż drożdżownie pol- 
skie i ostatnio rozwinął eksport dzięki przyznanej przez 
rząd zniżce cła. Konkurencję ułatwi najprawdopodob- 
niej nowy wynalazek, polegający na wyrabianiu droż- 
dży z melasy'i z soli mineralnych. Produkcja ta będzie 
nieco tańsza. Właściciełem wynalazku był dotąd prof. 
dr. Wohl w Berlinie. Od niego nabyło wyłączne prawo 
eksploatacji patentu w Polsce Zrzeszenie Producentów 
Drożdży. 


TYGODNIK MISTRZÓW PIEKARSKICH Nr. I 


i wnioski. 13. Ustalenie "miejsca przyszłego Zjazdu. 
14. Zamknięcie. 

Zaznacza się przytem, iż delegaci, przybywający 
na Zjazd, powinni być zaopatrzeni w legitymacje, zaopa- 
trzone w podpis Zarządu i pieczątkę danego Cechu. 
Legitymacje winne być wręczone Sekretarzowi przy 
stwierdzaniu obecnych, Stosownie do $ 5 statutu Związku 
Cechy, które liczą mniej aniżeli 10-ciu członków mogą 
wybierać tylko jednego delegata. Cechy, które liczą 
więcej członków, liczą na każdą 10-kę I-go członka, 
przyczem niepełną liczbę liczy się za pelną. Cechy, 
które się nie uiszczą z składek za rok ubiegły, nie 
mają prawa głosu. 
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OD REDAKCJI. 


Wszystkim pp. mistrzom do łaskawej wia- 
domości, iż wyszedł z druku „Pamiętnik Wiel- 
kopolskiego Związku Cechów Piekarskich'*. 


Pamiętnik zawiera bardzo cenne infor- 
macje o powstaniu, rozwoju, działalności 


i obecnym stanie organizacyjnym w zawodzie 
piekarskim Ziemi Wielkopolskiej, jak i wzór 
kalkulacji na chleb i pieczywo, 
przez władze samorządowe. 

Do nabycia w redakcji pisma naszego 
w Poznaniu, Aleje Marcinkowskiego 17a. 


zatwierdzony 
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PP. MISTRZÓW 


prosimy w pierwszym rzędzie uwzględniać 
firmy ogłaszające się w naszym tygodniku. 
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Lrzębowa Cedula 


Giełby płobów rolniczych w Poznaniu. 


Warunki: 

Dnia 30. 

/ OJJ OPER Oz = zł «82,50 7-3 

Pszenica . 48.— — 

Jeczmień k a” DUC J * =, FWEZ 

Jęczmień browarny 4. fade VO —— — 

Owies. = — >» 

Mąka żytnia 700; À i łat paski i 47.25 — 

Maka żytnia 65°% w. . (4. 48 75 — 

Mąka pszenna 60, w. „żę 4650 — 
Otreby NE > 21.— — 
Usposobienie : 


handel hurt. fr. st. zał. ładun. wag. dostawa zaraz za 100 kg. 


Dnia 28. 6. 26. r. Dnia 25. 6. 
— — zł 32— — 33.— zł 32.50 — 33.50 
—, — 47.— — 49.— 47.50 — 49.50 
—.— 29.— — 3l.— 29.— — 31.— 
—.— 34.— — 36— 34.50 — 36.50 
— — —— — 47.75 48.50 — — — 
—— -— — 4925 50.— — — — 
CO 74.50 — 77.50 15— — 78.— 
z 20.— — 21.— | 20.50 — 21.50 
zniżkowe. 


Za redakcję odpowiedzialny Antoni Bartkowski, Poznań- 
Murowana Goślina. — Abonament kwartalny: pod opaską 
w Polsce 4 złote. Konto P. K. O. nr. 208091 


Ogłoszenia: '/, strona 80.— złotych, `, strony 45.— złotych, 
'/, strony 35.— złotych, `, strony 25.— złotych, '/„ strony 
15— złotych. — Ogłoszenia w tekście 20 procent drożej. 
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I WYTWÓRNIA CUKRU PUDROWEGO 
| 


CZ. KOSTANSKI 


| PL. SAPIEŻYŃSKI2 POZNAŃ TELEFON NR. 3861 
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p RÓWNIEŻ POLECA WSZELKIE ARTYKUŁY | PRZYBORY 
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SPECIAL 
wyborowe maxło roślinne PIERWSZORZĘDNE MASŁO DO CIĄGNIENIA najlepszy tłuszcz roślinny i 
(margaryna) <r EMMA 2 a m. my m w tablicach 


KUWERTORY, NASYPKI TRUFLOWE ORAZ MASŁO KAKAOWE 


skŁADY JAN RAJEWSKI - POZNAŃ RZ GQ GRUDNIA 5 


| "PONADTO POLECAM: MASĘ MARCEPANOWĄ PERSIPAN, 


POLSKI PIEC row.akc POZNAN 


W. Garbary 49 


Telefon 25-76 1 27-59 


Fabryka: 


Komandorja 69 
Telefon 27.99. 
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Wytwórnia pieców 
maszyn i przyrządów 
piekarsko-cukierniczych 
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Spółdzielnia Pikan] 


z oDpowiebDzialnością ograniczoną 


g | Poznań - Aieje Marcinkowskiego nr. 17a RANO 
X 


Telefon 55 62 Telefon 55-62 7 
Zakup i sprzedaż mqki y 


Gen. zastępstwo na Foznań mąki pszennej firmy Schneider & Zimmer T. A- Leszno À PD 

RZESZA ORCZABCZAORCZECBCZADRCZAGBCEZĄBCZA 0 

ah PEA IĘZJĘZEZIĘZ EE == 

Wybrany przez Cech Piekarski mocą IE | i 
KAWIARNIA 


LUDWIK PŁOSZYŃSKI | SES N| 


| POZNAŃ - UL. DŁUGA 9 PRZY PLACU $-TO KRZYSKIM. TEL. 5690 


[=] 


Polecam moją kawiarnię jako 


miejsce miłego pobytu i schadzek 
p.p. mistrzów piekarskich z pro- 
wincji. — — Sala do posiedzeń. IGI 


dostawcą Lubońskiej Fabryki Drożdży 
na miasto Poznań i okolicę 


WŁAŚC. JÓZEF ŚWITALSKI 
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hag a 2 r 1 Ja ' 
* BLACHARSTWO BUDOWLANE o a | ł 
| + | ZAKŁAD INSTALACYJNY $ 3 Bo | Drzewo opa owe 
pd e 
ROMAN NEUMANN: K$|  szczapy Li II klasy 
$ © i f rag 
POZNAŃ, RYNEK ŁAZARSKI 19. TEL.6692 $ BB | AE 0 0% 
$ (NAROŻNIK ULICY ŁAZARSKIEJ NR. 1) $ è s GosoaWY PO CENE ooti a 
s Warsztat blacharski na wszelkie roboty x 4 
budowlane. Pokrywanie dachów wszel- ° 
© e .. l , : v 
k d . Zakładanie d ÓW, 
AE DER W, OS Fr. Bydłowski 
< ? dzenie kąpielek. Pracownia dla sprzętów 2 Poznań. ul. Małechiego 15, tel. 62-37 
© % domowychikuchennych. Wszelkie repara- © i 
< 3 cje wykonuje się solidnie, tanio i szybko 4 Skład drzewa Oborniki 
000000003090049402000000 00-0900000000000 BEBLETARLEA 


Ekstra tytrytomi [DLA PP. PIEKARZY 


Ekstrakt waniljowy 
najkorzystniejsze żródło zakupu 


ABY manaia uN WĘGLI i DRZEWA loco dom [e 
Esencje owocowe Honcentrowane po cenach konkurencyjnych O 
te) 

fo) 

je) 


Barwniki nieszkodliwe JAN PRZYBYŁ i POZNAŃ 


Jecają: 
PORCJA Biuro: UL. POCZTOWA 16 Tel. 2586 


DOMAGALSKI 1 SKa a Poznań Składnica: ulica Przemysłowa 9, telefon nr. 13-86 


rar : Mieszkanie: ulica Łazarska 29, telefon nr. 62-48 (e) 
ARTY c ia SEKE EA Dla prowincji również dostawa wagonowa 
Założ. 1901 ŚW. MARCIN 34 Założ. 1901 


00000000600606600066 
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Czcionkami Drukarni i Introligatorni Piotrowskiego Jana, Peznań, ulica Kraszewskiego 12. 


